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1. Indledning

Original brugsanvisning

Denne brugsanvisning er FKI Fast Food Teknik A/S originale brugsanvisning til kogeudstyr
(pwlsekogere) og vandbad af typen CL.

Formal

Formalet med denne brugsanvisning er at sikre korrekt installation, brug, handtering og
vedligeholdelse af kogeudstyret.

Tilgeengelighed

Brugsanvisningen skal opbevares pa et for personalet kendt sted, hvor den er let tilgeenge-
lig for operatgrer og vedligeholdelsespersonale.

Kendskab
Det er arbejdsgiverens (kogeudstyrets ejer) forpligtelse at sikre, at alle, der skal betjene,
servicere, vedligeholde eller reparere kogeudstyret, har lsest brugsanvisningen; som mini-

mum de dele af den, der er relevante for deres arbejde.

Derudover har alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere kogeudstyret,
pligt til selv at sgge informationer i brugsanvisningen.

2. Generelt

2.1. Fabrikant

Kogeudstyret er fremstillet af

Firmanavn:  FKI Fast Food Teknik A/S

Adresse: Byghgijvej 5, Verninge
5690 Tommerup

Maskinens betegnelse

Udstyrets fulde betegnelse er CL xxxxx.

2.2. Maskinskilt

. ﬁ/ﬁ =
Maskinski i 7 CE [ser: B
askinskiltet er placeret i bunden af el-boksen. FKI = —

Fast Food Teknik a/s

Sygheivel 5 - DK- 5690 Tommerup - Tel +45 64 78 10 €8 - Fixe +45 64 7510 88




3. Oversigt og anvendelse

3.1. Generel beskrivelse

CL-modellerne er fremstillet som vandbad, med et udvendigt kar som fyldes med rent
vand, og et indvendigt kar, hvor produktet tilberedes/varmholdes, enten direkte i inder ka-
ret eller i vand evt. tilsat krydderier m.v.

3.2. Kogeudstyrets formal og tilsigtet anvendelse

FKI kogeudstyr af typen CL er beregnet til opvarmning af pglser eller varmholdning af
f.eks. hamburgere i lage (sovs), saucer, supper, gragntsagsmos m.v. uden at der sker en
egentlig kogning af produktet.

3.3. Advarsel om forudseeligt misbrug

Yderkaret skal til stadighed veere fyldt med rent vand som daekker varmelegemet helt.
Kontrollér dette jeevnligt, da varmelegemet ikke taler tarkogning.

Anvend aldrig kogeudstyret uden inder kar da varmelegemerne ikke taler salte m.v. fra
produkter som tilberedes direkte i yderkaret.

Teend ALDRIG for udstyret uden fagrst have kontrolleret vandstanden i yderkaret.

3.4. Tekniske specifikationer og forbrug

Fysiske dimensioner

Typebetegnelse Udv. mal b x d x h [mm] Veegt (uden vand)

CL-Al 320 x 335 x 300 8 kg

CL-A2 320 x 335 x 215 8 kg
CL 3016 335 x 440 x 300 9 kg
CL 3020 270 x 370 x 300 9 kg
CL 13100 205 x 425 x 165 5 kg
CL 13150 205 x 425 x 165 6 kg
CL 14100 295 x 260 x 165 5 kg
CL 14150 295 x 260 x 165 6 kg

Elektricitet

Tilslutningsspaending: 240 V AC
Tilslutningsfrekvens: 50/60 Hz

Kogeudstyret skal altid jordforbindes.



Typebetegnelse Effektoptag [kKW] Strgmforbrug [Amp]
CL-A1D 1,0 4,35
CL-AIN 15 6,5
CL-A2N 1,0 4,35
CL 3016 1,0 4,35
CL 3020 1,2 5,2

CL 13100 1,0 4,35

CL 13150 0,75 3,3

CL 14100 0,75 3,3

CL 14150 0,75 3,3
4. Betjening

Kogeudstyret tilsluttes stikkontakt med jordforbindelse.

Yderkaret fyldes med vand sa det deekker varmelegemet helt, ca. 6-7 cm over bund.
Inder karet placeres i vandet.

Den rgde hovedafbryder teendes og lampen lyser.

Kogeudstyret aktiveres ved at dreje pa termostaten (med uret) til gnsket temperatur. Den
gule lampe lyser nar varmelegemet er aktiveret.

Nar indstillet temperatur er naet, aforydes varmelegemet via termostaten, og aktiveres
igen automatisk ved behov for opvarmning.

Sluk for kogeudstyret enten pa den rgde hovedafbryder eller ved af dreje termostaten mod
uret til 0.

5. Installation

5.1. Montage og installation

Alle modeller er forsynet med ben for placering pa et egnet bord eller lignende.

Modellerne CL-A og CL 30 R kan desuden monteres nedfaeldet i en bordplade

Typebetegnelse Udskeeringsmal for bordplade b x d [mm]
CL-A 270 x 300
CL 3020 270 x 370
CL 3016 270 x 385




6. Vedligeholdelse, fejlfinding og reparation

6.1. Renggring og forebyggende vedligeholdelse

Ved renggring tages inderkaret op og vaskes grundigt. Specielt er det vigtigt med en grun-
dig renggring, hvis der anvendes salt eller krydderier i kogevandet. Salt virker korroderen-
de pa rustfrit stal og bar derfor anvendes med forsigtighed, og altid efterfuldt af en grundig
renggring og skylning med rent vand. Dette vil forleenge levetiden pa inderkaret.

Yderkaret tammes for vand, ved hjeelp af kuglehanen i front/bund af yderkaret.
For at undga korrosion af yderkar og varmelegeme skal kalkaflejringer (kedelsten) fiernes
med jeevne mellemrum. Hvis der anvendes afkalkningsmiddel skal yderkaret skyldes

grundigt efter afkalkning, inden der pafyldes rent vand.

Brug af demineraliseret vand kan forleenge levetiden pa yderkar og varmelegeme.

6.2. Fejlfinding og reparation

Evt. fejlfinding og reparation af udstyret bgr kun foretages af faguddannet personale med
teknisk indsigt i elektriske apparater.
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6.2.1. Specifikationer

CL-Al (CL-A2)




Pos. | Varenummer | Antal Benavnelse
la 83-08656 1 Yderkar svejst komplet (CL-Al)
1b 83-03300 1 Yderkar svejst komplet (CL-A2)
2 83-08454 1 Varmelegeme 1,5 kW 230V (CL-A1N)
3 81-05587 1 Kuglehane 2" m. greb (polsekoger)
4 81-06028 4 Ben, sort 6028 (glidesko)
5 01-30340 2 | Skydelag (CL-A1D)
6a 01-30442 1 Kantine A1 med handtag (CL-A1l)
6b 01-30443 1 Kantine A2 med handtag (CL-A2)
7 15-00053 1 Skillerum komplet
8 01-30411 1 Hulrist lav CL-A
9 01-30416 1 Hulrist hgj CL-A
10 72-03508 1 Klemraekke 2-polet porceleen
11 72-03570 1 Kabelaflastning
12 83-03628 1 Vred 30-110°
13 83-07507 1 Glimlampe @9 gul
14 83-10717 1 El-kasse CL med frontaftap
15 72-03623 1 Termostat 30-110°C med kapilarfaler
16 83-07505 1 Afbryder 1-polet rad m. lampe




CL 3016




Pos. | Varenummer | Antal Benavnelse
1 83-09419 1 Yderkar svejst komplet (CL3016B)
1 83-03300 1 Yderkar svejst komplet (CL3016R)
2 01-36250 1 | Kantine med handtag
3 83-10717 1 El-kasse CL med frontaftap
4 83-08454 1 Varmelegeme 1,5 kW 230V
5 81-06028 4 Ben, sort 6028 (glidesko)
6 72-03623 1 Termostat 30-110°C med kapilarfaler
7 83-03628 1 Vred 30-110°
8 83-07505 1 Afbryder 1-polet rad m. lampe
9 81-05587 1 Kuglehane 2" m. greb (polsekoger)
10 83-07507 1 Glimlampe @9 gul
11 01-30240 2 | Skydelag
12 01-30316 1 Skillerum
13 01-30350 1 Hulrist







Pos. | Varenummer | Antal Beneevnelse
1 81-05622 1 El-kasse
2 01-30280 1 Yderkar svejst komplet
3 01-30220 1 Ramme CL 3020
4 01-30230 1 Skillerum CL 3020
5 83-09059 2 | Skydelag
6 81-05625 1 Speendeplade for varmelegeme
7 81-05624 1 Bundplade for elkasse
8 72-03629 1 Varmelegeme MEC, 1,2 kW 230V
9 72-03623 1 Termostat 30-110°C med kapilarfaler
10 83-07507 1 Glimlampe @9 gul
11 83-03628 1 | Vred 30-110°




CL 13100B/13150B/13500R/14100B/14150B/14150R




Pos. | Varenummer | Antal Benavnelse
1 83-09171 1 Yderkar svejst komplet (CL 13100)
1 83-09048 1 Yderkar svejst komplet (CL 13150)
2 83-10717 1 El-kasse CL-serie
3 01-30440 2 | Skydelag 14 modeller
3 01-13101 2 | Skydelag 13 modeller
4 81-05587 1 Kuglehane 2" m. greb (polsekoger)
5 72-03623 1 Termostat 30-110°C med kapilarfaler
6 81-06028 4 Ben, sort 6028 (glidesko)
7 83-07507 1 Glimlampe @9 gul
8 83-07505 1 Afbryder 1-polet rad m. lampe
9 29-13100 1 Kantine GN 1/3 x 100 mm (CL 13100)
9 29-13150 1 Kantine GN 1/3 x 150 mm (CL 13150)
10 83-08852 1 Varmelegeme 0,75 kW 230V 14 modeller
10 83-08454 1 Varmelegeme 1,50 kW 230V 13 modeller
11 83-03628 1 Vred 30-110°




7.  Ophgar af brug

7.1.  Skrotning

Kogeudstyret er meerket med ovenstaende genbrugssymbol. (EU direktiv 2002/96/EC) og
skal i Danmark bortskaffes i henhold til Elskrotbekendtggarelsen.

Det betyder at nar produktet er udtjent, skal du bortskaffe det efter kommunens bestem-
melser, f.eks. i dertil opstillet container pa kommunens genbrugsplads.

8. Bilag

8.1.  Skilte, symboler, piktogrammer og forkortelser

Kogeudstyret er meaerket med falgende symboler og piktogrammer:

Genbrugssymbol i h.t. EU direktiv (se afsnit 8)

”OTS”RMCE Varm overflade — brug handsker
()| VARM OVERFLADE




8.2. EF-overensstemmelseserklaering

EF-Overensstemmelseserklaering
2006/42/EF bilag Il A

Fabrikant FKI Fast Food Teknik a/s
Byghgijvej 5, Verninge
DK-5690 Tommerup
(+45) 64 75 10 66
erklaerer hermed, at

Maskine / Type Pglsekoger CL-Al1 — CL-A2 — CL3016R — CL3016B — CL3020
Kogekar CL13100 — CL13150 — CL14100 — CL14150

Er fremstillet i overensstemmelse med fglgende EU direktiver:
2006/42/EF Maskindirektivet

Under anvendelse af falgende harmoniserede standarder:

EN 60204-1 Elektrisk Materiel pa Maskiner
Titel Direktar
Navn Sgren Poulsen
Firma FKI Fast Food Teknik a/s

01.02.10

Dato Underskrift




8.3.

Kogeudstyr model CL
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Pos. | Varenummer | Antal Benaevnelse
1 72-03627 1 Netledning 3x1 mm?
2 83-09752 1 Klemraekke 2-polet
3 83-07505 1 Afbryder 1- polet rgd
4 72-03623 1 Termostat 50-110°C med kapillarrar
5 83-07507 1 Glimlampe gul
6 1 Varmelegeme (se reservedelsliste)
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